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2018 KALLSTADTER SAUMAGEN Riesling Kabinett trocken

ale: 12,0 % vol.

TA: 50g/L

‘ﬁ? CJI.. RS: 4,1g/L

- selektive Handlese im ersten Lesedurchgang
(bis zu finf Durchgdnge in den
Saumagenparzellen) der hellgelben Trauben

- die Trauben werden angequetscht und dann fir
12 bis 24h mazeriert

- Vorklarung durch Sedimentation

- Spontangarung

- Ausbau im traditionellen ovalen, alten Pfalzer
Eichen- oder Kastanienholzholzfass (300L bis
1600L)

- Bis zu 11 Monate auf der Vollhefe

- Filtration und Abfiillung kurz vor der Lese des
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- Im Vergleich zu Spatlese und Auslese trocken
der leichteste Saumagen Riesling

KALLSTADTER SAUMAGE!
l(h:-ling Kabinett trocken
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Die Weinlage , Kallstadter Saumagen” gibt es seit
1810/36. Sie liegt am westlichen Ortsrand und gilt
als die beste Lage von Kallstadt, ja als eine der

PRALZ tewen

besten Lagen Deutschlands. Im Saumagen findet
man vor allem Kalksandstein, der den Rieslingen ihre
typische Mineralitat verleiht.
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- up to five selective pickings by hand oft he light
yellow coloured grapes

- grapes are crushed and then macerated
between 12-24 hours

- spontaneous fermentation

- aging in traditional oval-shaped oak or chestnut
barrels ranging from 300 to 1600 liters

- up to eleven months on the lees

- filtration before bottling
- compared to Spatlese and Auslese trocken the
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2018 Weingut Koehler-Ruprecht
Kallstadter Saumagen Riesling Kabinett
trocken

The 2018 Kallstadter Saumagen Riesling Kabinett trocken is
clear, deep, elegant and chalky on the still-reductive nose, if not
slightly animally, with caramel, burnt chalk and ripe fruit
aromas. Pure and straight as well as firm and fresh on the
palate, this is a tight, salty, enormously vital and sustainable
Saumagen with elegance, finesse and tension on the finish.
Very promising and carried by remarkably vital mineral acidity.
Great Riesling at 12% alcohol. Tasted from AP 1919 in July 2020.

- Stephan Reinhardt (August, 2020)
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