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2015 KALLSTADTER SAUMAGEN Riesling Spatlese trocken

alc: 14,0 % vol.

TA: 5,7¢g/L
W Sﬁ RS: 2,0g/L
b {

- selektive Handlese im zweiten Lesedurchgang
(bis zu finf Durchgdnge in den
Saumagenparzellen) der satt gelben Trauben

- die Trauben werden gequetscht und dann fir
12 bis 24h mazeriert

- Vorklarung durch Sedimentation

- Spontangarung

- Ausbau im traditionellen ovalen, alten Pfalzer
Eichen- oder Kastanienholzholzfass (300L bis
1600L)

- Bis zu 11 Monate auf der Vollhefe

- Filtration und Abfiillung kurz vor der Lese des

nachsten Jahrgangs

}(aﬁ@%ﬂ[ﬁ Im Vergleich zu Kabinett und Auslese trocken

der eleganteste Saumagen Riesling

KALLSTADTER SAUMAGE ‘ ' ‘ |
Riesling Spitlese trocken Die Welnlage ,,Ka“Stadter Saumagen" glbt es seit

ez 1810/36. Sie liegt am westlichen Ortsrand und gilt
als die beste Lage von Kallstadt, ja als eine der

AP "
PRNLZ et

besten Lagen Deutschlands. Im Saumagen findet
man vor allem Kalksandstein, der den Rieslingen ihre
typische Mineralitat verleiht.

WEINGUT KOEHLER-RUPRECHT GMEH
Weinstrafie 84, 67169 Kallstadt, T +49 (0) 63 22,18 29, F +49 (0) 63 22.86 40
info@koehler-ruprecht.com, www.koehler-ruprecht.com
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alc: 14,0 % vol.
TA: 5,7¢g/L

RS: 2,0g/L

- up to five selective pickings by hand

- grapes are crushed and then macerated
between 12-24 hours

- spontaneous fermentation

- aging in traditional oval-shaped oak or chestnut
barrels ranging from 300 to 1600 liters

- up to eleven months on the lees

- filtration and bottling just before harvest

- compared to Kabinett and Auslese trocken the
most elegant wine by taste

WEINGUT KOEHLER-RUPRECHT GMEH
Weinstrafie 84, 67169 Kallstadt, T +49 (0) 63 22,18 29, F +49 (0) 63 22.86 40
info@koehler-ruprecht.com, www.koehler-ruprecht.com
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WINE ADVOCATE

2015 Weingut Koehler-Ruprecht Kallstadter Saumagen Riesling
Spatlese trocken

Rating Release Price Drink Date Producer: Koehler-Ruprecht
94 NA 2020 -2035
From: Germany, Pfalz
Review | D r .
eviewed by ssue Date Source Color: White

Stephan Reinhardt 20th Aug 2020 August 2020 Week 3, The

Wine Advocate Type: Table
The 2015 Kallstadter Saumagen Riesling Spatlese trocken is pure yet intense Sweetness: Dry
and even fresh on the leafy, earthy and stony nose but also reflects the Type: Table

warm and dry vintage. Full-bodied, rich and intense on the palate, this is a
generous yet vital, pure and minerally refreshing Saumagen with a long, Variety: Riesling
fresh and tensioned finish including fine bitters. The 14% alcohol are well

interwoven. This is a great Saumagen Spatlese. Tasted from AP 2316 in July

2020.
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KOEHLER-RUPRECHT RIESLING
PFALZ KALLSTADTER SAUMAGEN
SPATLESE TROCKEN 2015

A smokey, rather closed nose that's
full-bodied with plenty of herbal
freshness, lovely creaminess and
considerable concentration. This is a
long-term, dry riesling with a couple of
decades ahead of it!



